Aug regionalen Gewassern

In der Pfanne mit Olivensl gebratenes Lacheforellenfilet an Wildkréutergalat
ale Vorgpeige

Harzer Art
Hauggemachte Sulze garniert mit Tomate und Gewirzgurke
dazu Sauce Remoulade und Bratkartoffeln

Kleiner knackiger frischer Salatteller
Grofer knackig friecher Salatteller mit Schafekge und Thunfiech
Grofer knackig frigcher Salatteller mit gebratenen Putenbruststreifen

Fisch

Unger Fischklassiker
Norwegisches Fyord-Lachgforellenfilet im Weinsud gedingtet mit Rahmeauce

an Gemuge der Saicon dazu Petersilienkartoffeln

Jeden Freitag und Sonnabend

Figehplatte in Olivendl gebratenen Edelfischen mit Hummerrahmeauce dazu Petersilienkartoffeln
mit Beilagensalat oder Tomatengalat

Jeder Tag ist Schnitzeltag fur je 11,50 €
als 300g Schnitzel fur nur 14,50 €

13,90 €
9,90 €

090 €

490 €
2,00 €
2,00 €

18,90 €

7,50 €
20,00€

In der Pfanne gebratene panierte Schweineruckenschnitzel

nach Wahl mit Pilzrahmsauce

oder Paprikasauce oder mit Spiegelei oder Krauterbutter oder

nach Cordon bleu Art gefiillt mit Schinken und Kase

dazu
SteakHouse Pommes oder Bratkartoffeln


http://www.apple.com/de/

Vom milden Schafskage
Warmer Salat von der Rigpentomate und Schafekage

mit Olivendl und friechen Krautern in der Pfanne gerviert
dazu hauggebackenes Ciabatta

Vegetarigche leckerei

Germige der Saigon mit frigchen in der Pfanne gebratenen Champignong und Kage iberbacken
an hauggemachten Kartoffelrosti

Schweizer Nationalgericht

Zricher Geschnetzeltes vom Schueinefilet mit frigchen Champingnong in Rahmeauce
dazu unger hauggemachtes Kartoffelrosti und Salatteller

Schwabische Filetplatte
Zarte Medaillong vom Schweinefilet mit frischen gebratenen Champignong und Rahmeauce

an Bemiigen der Saigon und schuwabischen Spatzle

Wiener Art
Schnitzel vom Schueinefilet paniert nach Wiener Art in der Bfanne gebraten
auf hausgemachten Bratkartoffeln dazu unger Gurkengalat

Delikat und lecker
Zartes Putenbrugteteak vom Cril
mit friccher Tomate und Schafekage dazu Kartoffelkroketten

Wie in Osterreich
Zarter im Gemagesud gekochter Tafelepitz mit Meerretticheauce
dazu Gemuge der Saicon und Petergilienkartoffeln

Unsere berithmte Barbarie- Ente
[/2be entbeinte krogge Ente auf [hrer Sauce mit
hausgemachten Rotkohl und Kartoffelknadel

2,90 €

13,90 €

(790 €

19,50 €
6,90 €
1550 €
15,70 €

22.50€



